EMPEZAMOS

Pimientos del padron. 10.00€
Croquetas de jamdn “como siempre” 13.00€
Flor de alcachofa con salmorejo (2 uds). 12.50€

Flor de alcachofa con salmorejo (4uds). 21.00€
Ensalada de langostinos crujientes vy frutos rojos. 18.00€
Fritos de calamar con emulsion de lima - liman. 20.50€
Zamburifa a la brasa con muselina de oricio. 21.00€
Jamon ibérico de bellota, pan de cristal y tomate alifado 24.00€
Pulpo A feira con cachelos. 23.50€
SALITRE

Tartar de atun, mango vy aji amarillo. 21.50€

Taco de bacalao al Pil Pil 24.50€
Lubina braseada y wok de verduritas 25.50€
TERRUNO

Callos de las tres P. A nuestra manera / Racién / 19.00€
Costillar de gochu a la bbqg. Cocinado a baja temperatura 20.50€
Entrecot de ternera rubia gallega . (320gr.) 23.50€

CACHOPOS Y SUS QUESOS

Peral con jamodn y cebolla pochada 21.50€

Ahumado de Pria con jamon (a la plancha) 23.00€

LLAMBIONAES

Tarta de la viAa, con helado de leche merengada. 7.00€
Casadiellas fritas y helado de turrdn. 7.00€
Coulant de chocolate con helado de platano. 7.50€
Surtido de helados (Fresa / Choco / Mantecado / Platano) 7.50€

Haz tu reserva llamando al 985 36 11 25

Nuestros platos pueden contener algun alimento alérgeno entre sus Ingredientes.
(Reglamento EU 1169/20177).

Consulta con nuestros camareros la carta de alérgenos.

L.V.A. incluido (el precio del servicio en terraza se incrementara en 0,20 € por articulo)

;LA HACENDA SIGUENOS EN @LAHACIENDADELALLOREA €@




