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PASTEL DE CABRACHO CON MAYONESA DE LIMA.

CREMA DE NÉCORAS CON GUISO DE CENTOLLO.

GUISO DE CARRILLERAS IBÉRICAS AL OPORTO.

MILHOJA DE CREMA CON HELADO DE VAINILLA.

PVP 42€
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MENÚS
MENÚ 01

MENÚ 02

PASTEL DE CABRACHO CON MAYONESA DE LIMA.

CANUTILLOS DE CECINA Y AFUEGA EL PITU ROXU.

LOMO DE MERLUZA DEL PINCHU CON SALSA DE

SIDRA.

MELOSO DE TERNERA CON PATATA AL AJILLO.

TARTA DE QUESO Y FRAMBUESA.

PVP 49€



PASTEL DE CABRACHO CON MAYONESA DE LIMA

CANUTILLOS DE CECINA Y AFUEGA EL PITU ROXU

JAMÓN IBÉRICO CON PAN DE CRISTAL

ENSALADA DE BACALAO Y PIMIENTOS ASADOS

SECRETO IBÉRICO A LA BBQ CON PARMENTIER DE SETAS.

COULANT DE PRALINÉ CON HELADO

PVP 55€

MENÚ 03

MENÚ 04

PASTEL DE CABRACHO CON MAYONESA DE LIMA

CANUTILLOS DE CECINA Y AFUEGA EL PITU ROXU

JAMÓN IBÉRICO CON PAN DE CRISTAL

MACARON DE SOBRASADA, LIMA Y OREJONES

LUBINA A LA BRASA CON VERDURITAS SALTEADAS.

PRENSADO DE CORDERO LECHAL Y PATATA CHAFADA.

TECLA DE DULCE DE LECHE CON FRUTAS DE LA PASIÓN

PVP 60€
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CONDICIONES
reservas

MÍNIMO DE 12 COMENSALES.
LOS PRECIOS INCLUYEN EL I .V.A 

 
INCLUYEN: 

 VINO BLANCO D.O RUEDA VERDEJO. 
VINO TINTO D.O RIOJA CRIANZA .

PAN, AGUA Y CAFÉ.

DISPONEMOS DE OPCIONES PARA PERSONAS CON INTOLERANCIAS
ALIMENTICIAS ASÍ COMO MENÚS PARA VEGETARIANOS Y VEGANOS. 

OPCIÓN A DJ/ 
POSIBILIDAD DE GESTIÓN DE SERVICIO DE

AUTOBUSES.

CONTACTO: 
985 36 11 25
684 683 682

WWW.LALLOREAGOLF.COM

 CRTA. RIBADESELLA A CANERO Nº 6779 CAMPO MUNICIPAL DE GOLF LA LLOREA,
33394 GIJÓN, ASTURIAS 



B O D A S @ L A L L O R E A G O L F . C O M

984 68 11 60
Visita de instalaciones bajo previa cita.
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